: Zutaten fiir den Teig: Zubereitung des Teiges:

~ 95g Weizenmehl Mehl, Backpulver, Starke, Zucker und Zitronenabrieb mischen. Die restlichen fliissigen
. 1TL Backpulver Zutaten in einer separaten Schiissel mischen. Nun die fliissigen Zutaten

~ etwas Starke zu den trockenen Zutaten geben und zu einem Teig verriihren.

- 30gZucker Das Gugelhupf-Konfekt-Backblech bei Bedarf mit etwas STADTER-Backtrennspray
- Abrieb von 72 Bio-Zitrone einfetten. Den Teig in einen Spritzbeutel fiillen und in die kleinen Gugelhupf-

- 50ml Olivendl Formchen geben. Im vorgeheizten Backofen bei 175 °C Ober-/Unterhitze (185 °C

- 50ml Tonic Water Umluft) fir 20 Minuten backen. Nach der Stabchenprobe die Gugelhipfchen etwas
- 50mlMilch abkiihlen lassen und aus dem Blech auf die Arbeitsflache gleiten lassen.

: 25mlGin Zubereitung der Glasur:

" Zutaten fiir die Glasur: Gin, Puc}erzucker und Tonic mische.n u.nd etwas afndicken l.assen. Die abgekiihlten
 25mlGin Gugelhlpfchen bestreichen und mit Zitronenabrieb dekorieren.

~ 50g Puderzucker

~ etwas Tonic Water

: etwas Zitronenabrieb
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