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Tortissimo

e Backzubehér

Cheesecake-Lollies

mit Fruchtstrudel

ERGIBT ZWEI BLECHE ARBEITSZEIT: CA. 60 MINUTEN BACKZEIT: 30 MINUTE|

Zutaten fur den Murbeteid:30 g weiche Butter, 60 g Zucker, 1 Prise Salz, [Zlﬂlgane*l

fur die Quarkmasse: 750 g Magerquark, 60 g Himbeeren/Waldbeeren (TK), 60 g weiche!Butter,
80 g Zucker, 3 Eier (M), Mark einer Vanilleschote, 1 Pck. Vanillepuddingpulver, albgeriebene Sc
einer Bio-Zitrone, 2 EL frisch gepresster Zitjoheasaft fir die Dekoration: 300 g Zaft-
bitter-Kuvertiire, 800 g weiRe Kuvertiire, 4 EL Ol, Deko nach Belieben, z.B. STADTER Speisefa
pulver Rot/Rosenrot, (Schoko)Kekse, gefriergetrocknete Himbeeren/Erdbeeren, Erdniisse, Popcc
Mini-Marshmallows

Zubereitung des Mirbeteigs: gestochenen Kreise einen Schnitt bis in die Mitte

Die weiche Butter mit Zucker und Salz zu"®¢ben und die gefetteten Mulden der Cake-Lolly-
glatten Masse verrithren und anschlieRend g damit auslegen.

Mehl unterkneten. Den Teig fur mindestens Z&uQuarkmasse und die Beerenmasse in je einen
den kalt stellen. Spritzbeutel fullen. Die Quarkmasse auf den Mur-
beteig bis zur halben Héhe der Form spritzen, die
SEao Holzstiele in die Mulden legen und die Beerenmas-
Den Quark in ein Sieb geben und ca. 2 Std.blePgie Quarkmasse spritzen bis die Holzstiele
fen lassen. Die Frichte pUrieren. bedeckt sind. AnschlieRend die restliche Quark-
Butter und Zucker cremig ruhren, die Eier masbe auf der Beerenmasse verteilen.

einander zugeben. Den abgetropften Quark; Nqilgeheizten Backofen bei 200 °C Ober-/Unter-
I(_a_mark, Pud.dlng_p.ulver unql Zitronenschale Hfﬂi%ruso °C Umluft) ca. 30 Min. goldgelb backen.
ruhren. In die purierten Friichte 6 EL Quarkglas@fech aus dem Ofen nehmen, sofort die Lollies
geben und verriihren. In die Ubrige Quarkasggr Form Iésen und auskiihlen lassen.

flehieiialichsalt oenen, Nach Belieben die Cheesecake-Lollies mit (einge-
Fertigstellung: farbter) Kuvertiire, Friichten, Keksen und anderen
Den kalten Mirbeteig 1-2cm dick ausrolle®Uigkeiten verzieren.

mit einem Ring (@ 8 cm) ausstechen. In die aus-

Zubereitung der Quarkmasse:
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