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Jimtsterne

ARBEITSZEIT: CA. 40 MIN. | BACKZEIT: CA. 20 MIN.

2509 Puderzucker,

Zutaten fiir den Teig: Je 150 g gemahlene, gerostete Nisse und Mandeln, 200 g Puder-
zucker, 50 g Marzipan, 2 Eiwei®, 2 TL Zimt | Zutaten fiir die Baisermasse: 1 EiweiR,

Zubereitung des Teiges:

Alle Zutaten miteinander verkneten und luft-
dicht verpackt eine Stunde kihlen.

Zubereitung der Baisermasse:

Das Eiweifs steif schlagen, den Puderzu-
cker essloffelweise dazugeben und dabei
weiterschlagen. Zuletzt die Zitronenséure
unterrtihren. Die Masse muss fest und hoch
glanzend sein.

Fertigstellung:

Den Teig Tcm dinn ausrollen und mit der
Baisermasse bestreichen. Den Zimtstern-
Ausstecher in kaltes Wasser tauchen,
Zimtsterne ausstechen und auf ein mit
Dauer-Backtrennfolie ausgelegtes Back-
blech setzen. Bei 140°C Ober-/Unterhitze
ca. 20 Minuten backen.
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