Zutaten fiir den Biskuit: Zubereitung des Biskuits:

4 Eier,100g Zucker, Eier und Zucker hellcremig aufschlagen (ca. 10 Min.) und Mehl unterheben. In die
150g gesiebtes Mehl gefettete Tortenbodenform fiillen und bei 200 °C Ober-/Unterhitze ca. 20 Min.
backen.

Zutaten fiir die Rhabarber-

Creme: Zubereitung der Rhabarber-Creme:

2-3 Stangen Rhabarber, Auf den ausgekiihlten Tortenboden einen Tortenring stellen. Den Rhabarber

250g Quark, 250g Mascarpone, schélen, klein schneiden und mit etwas Zucker weich dlinsten. Das Ganze

1Pck. STADTER Sahnefest Neutral abkiihlen lassen. Den Quark und die Mascarpone verriihren. Das Sahnefest
mit 100 ml Wasser anrlihren und unter die Quarkmasse geben. Den Rhabarber

Zutaten fiir den Belag: unterheben und auf dem Tortenboden verstreichen. 1 Stunde kiihl stellen.

500-700 g Erdbeeren,

roter Tortenguss Zubereitung des Belags:

Die Erdbeeren waschen, schneiden und auf die Quarkmasse legen. Mit Tortenguss
lberziehen. Nach Belieben mit Minzblattern verzieren.

Tortenboden 30cm
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